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一、报告简介
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以及我中心对本行业的实地调研，结合了行业所处的环境，从理论到实践、从宏观到微观等
多个角度进行市场调研分析。
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二、报告目录及图表目录

        1脱水蔬菜的概念

        1.1脱水蔬菜的基本定义

所谓的脱水蔬菜就是指将新鲜蔬菜洗涤干净后烘干,采取脱水干燥加工技术脱去大部分
的水分.得到一种干菜我国的脱水蔬菜品种丰富价格低廉,受到世界各国的欢迎出口量可以占
到世界总量的2/3,主要的品种有:大蒜、禽首、青椒、甘蓝、南瓜、食用菌类等等。

        1.2脱水蔬菜的理化性质

蔬菜脱水之后含水量只在4-13%之间，水分活度为0.7,复水时间大概在三分钟到十分钟
。由于脱水蔬菜中含水量过低一些微生物和酶都的生命活性状态比较低.基本上无法繁殖生
长，进而脱水蔬菜的保鲜时间得到了大幅度的延长。、通常来说，脱水蔬菜经过真空密封后
，低温条件下可以保质2-3年在对蔬菜进行脱水处理时，细胞膜上的蛋白质会发生化学变化.
进而透性增加，导致结构和功能都发生变化。细胞水解以后.得到的物质主要是淀粉、糖、
果酸、蛋白质和少量的脂肪.继续在酶的催化之下分解成简单物质:例如:淀粉和双糖会分解成
单糖、蛋白质和多肤则会分解为小分子氨基酸，果酸分解为果胶酸。这一系列的化学变化会
令脱水蔬菜的风味、鲜味、甜味适当增加。此外，由于可溶性成分损失较多，不溶性成分损
失较小，蔬菜的颜色也会发生一些变化。

        2脱水蔬菜加工技术

脱水蔬菜加工流程为:选择原材料、预处理、脱水干燥、包装、贮藏下面我们进行具体
介绍。

        2.1脱水蔬菜的原料选择

脱水蔬菜的品种很多.包括常见的:洋葱、蒜、马铃薯、辣椒、甘蓝、香菜、南瓜、黄花
菜、蘑菇等等.种类丰富，花样繁多。但是就我国丰富的蔬菜资源来看，脱水蔬菜的品种还
可以继续增加。

        2.2脱水蔬菜的预处理
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原料送到以后应先进行脱水干燥前的预处理，具体流程包括:修整、漂烫、护色和保脆
修整的过程中要将蔬菜中的杂质去除、清洗干净、去掉把和顶皮以及籽.切制等待下一步处
理蔬菜原料在干燥前要先进行热烫处理，抑制细胞中酶的活性。防止氧化.减少微生物的生
长繁殖。并排除部分水分，方便下一步的组织软化脱水蔬菜保证原有的颜色会更加漂亮，也
能有效的刺激消费者的购买欲望。所以在漂烫液中加入一些含微量氯化钠或是碳酸氢钠的溶
液。可以有效保护脱水蔬菜的颜色:这种溶液偏碱性，能适当减少酶的活性，进而阻止蔬菜
发生褐变。同时破坏蔬菜表面的蜡层。便于金属离子进人到其中保护蔬菜的颜色.最后.还要
进行保脆处理，常用的试剂有氯化钙和氧化钙等等。

        2.3脱水蔬菜的干燥技术

        2.3.1常压热风技术

常压热风技术的原理是将蔬菜内部的水分从毛细管扩散到蔬菜表面.进而扩散到外界这
种干燥技术能够生产辣椒、香葱.取得的产品都比较符合要求标准:该技术比较容易受到风速
和温度的影响，一旦设置不当很容易影响蔬菜的营养和色泽。目前.有90%的脱水蔬菜企业
都在采用这种干燥技术.但是该技术也有一定的缺点.效能高、产率低.应该进一步优化。

        2.3.2真空冷冻技术

真空冷冻技术的脱水原理是通过升华水分进行脱水的操作如下:先将含水的物质冻结到
冰点以下.水分为冰.然后将之放到真空程度较高的场所.令水沸腾完全重合.降低压强至三相点
.直接升温.冰便可以直水蒸气。这种技术能够有效保证蔬菜的品质.通常用品如:奶粉、香料、
咖啡等等。包装材料要选用高强度不透气材料。该技术虽然生产出的产品质量非常好.的生
产设备耗能较高，生产效率很低.还需要进一步改良。

        2.3.3微波干燥技术

微波干燥技术的脱水原理是利用蔬菜中的水分吸收微波，将能量转化为热能进而将水
分蒸发为水蒸气。直到蔬菜中的含水量达到要求该技术的生产时间短、产品品质高，但是干
燥速度过快。不容易控制‘我们可以采取一定的技术配合微波技术，避免其缺点。

        2.3.4远红外技术

远红外干燥技术的工作原理是通过红外线控制深层的水分剧烈振动进而升温，导致气
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化‘我国的专家学者通过对苹果切片进行红外辐射干燥处理.得到了品质较好的产品，这种技
术多用于与其他技术联合使用。

        3脱水蔬菜的未来发展

目前几种脱水干燥技术中常压热风干燥技术应用较广.但是这种技术脱水时间长、耗能
高、生产效率低下，由于生产环境的卫生问题.脱水蔬菜成品的贮存期也得不到有效保证‘高
档次的真空冷冻干燥、微波干燥、远红外干燥结合起来的生产方式非常好.产品保质保色.同
时贮存时间长但是，加工时间长.成本太高.产品输送到市场后售价通常也会很高，普通的消
费者很难承受。单一干燥设备无法起到应有的效果，能耗大。我们需要在生产过程中的工艺
、设备、贮存等方面进一步探究.生产更加实用和经济的脱水蔬菜。

我国的脱水蔬菜有着广阔的发展前景.近年来出口量在稳步逐年增长。随着环保节能的
概念越来越被大众所接受，我们还应进一步探索脱水蔬菜的加工技术.开拓消费市场。.紧随
着人们生活水平的加快.新鲜蔬菜早已经满足不了人们的实际需求了.其已经逐渐走人人们的
生活。‘仅从日前的实际市场需求来看.在蔬菜的实际加工制造品占据的实际比例十分小，人
们逐渐向新鲜蔬菜上进行选购旧前.全世界上的脱水蔬菜占据了大约有上百万吨的数量.而我
国的实际年产量就已经占据了四分之一的数量.同时也占据了世界总额的不到。分之一由此
可见.我国在脱水蔬菜的实际应用上已经逐渐呈现了供不应求的新趋势.并且现如今其市场的
缺口较大.未来的实际发展前景堪好.同时在未来的几年间还会不断呈现上涨趋势。

        4小结

目前。我国的脱水蔬菜加工产品品种并不多.还要继续研究发展〕由于脱水蔬菜逐渐呈
现出供不应求的新趋势.以及相应的市场缺口较大等现象。预计在未来几年间，脱水蔬菜逐
渐出口到海外的商机无限不仅如此。仅凭其在国内市场巨大的商机与市场潜力.其未来发展
定会备受人们青睐

中国报告网发布的《2017-2022年中国脱水蔬菜行业盈利现状及投资趋势研究报告》内
容严谨、数据翔实，更辅以大量直观的图表帮助本行业企业准确把握行业发展动向、市场前
景、正确制定企业竞争战略和投资策略。本报告依据国家统计局、海关总署和国家信息中心
等渠道发布的权威数据，以及我中心对本行业的实地调研，结合了行业所处的环境，从理论
到实践、从宏观到微观等多个角度进行市场调研分析。它是业内企业、相关投资公司及政府
部门准确把握行业发展趋势，洞悉行业竞争格局，规避经营和投资风险，制定正确竞争和投
资战略决策的重要决策依据之一。本报告是全面了解行业以及对本行业进行投资不可或缺的
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重要工具。
本研究报告数据主要采用国家统计数据，海关总署，问卷调查数据，商务部采集数据

等数据库。其中宏观经济数据主要来自国家统计局，部分行业统计数据主要来自国家统计局
及市场调研数据，企业数据主要来自于国统计局规模企业统计数据库及证券交易所等，价格
数据主要来自于各类市场监测数据库。
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